
材料及び保存方法

材料 保存方法

・冷凍チュロス
・サラダ油

・砂糖
・ココアパウダー

・チョコソース（チューブ）

クーラーボックス
常温
常温
常温

クーラーボックス

クーラーボックス(64L)

団体で用意する備品

机

１．フライヤーに油をいれる
２．油が温まったら，冷凍チュロスを入れて，3分間揚

げる
３．チュロスを油からトレイにあげる

４．ココア味→ココアパウダーと砂糖をふりかける
　　チョコ味→チョコソースをかける

エコトレイの使用を希望します

調理方法

1フライヤー

提出日　　8月　　3日第131回明大祭実行委員会　宛

【調理企画】　企画書
参加団体名  明大祭実行委員会

企画責任者氏名　　駿河　明実

材料の仕入れ先

・冷凍チュロス・サラダ油・砂糖

楽単
tel：012－345－6789
フジイホールセンター
tel：012ー334-5628

・ココアパウダー・チョコソース

業務スーパー　○○店
東京都杉並区和泉○ー□ー□

tel：448－123－8907

味の種類

1

1

クーラーボックス（90L）

ガスボンベ

レンタルする備品

個数備品名

品目 チュロス

・ココア
・チョコ

飲料販売を行います



屋外配布を行います

企画概要

チュロスを購入してくれた人にテント内で自分たちが考案した歯ブラシを配布する。
また，センターサークル付近でも歯ブラシを配布する。

【企画に付随する事項】


